
Tous les dimanches
du 11 février au 10 novembre (hors 17 & 24 mars)

au restaurant Le George V, à partir de 12h30.

BRUNCH &
GOURMANDISES

Le Corner Breakfast 
Buffet de pains de campagne et céréales 
Viennoiseries  ♢  Yaourts & fromage blanc 

Œufs Brouillés et saucisses de veau 
Jus d’orange  ♢  Jus de pamplemousse  ♢  Jus de pomme 

Jus detox  ♢  Jus de Cranberry

Le Banc de l’écailler 
Huîtres de Cancale  ♢  Crevettes et Bulots  ♢  Langoustines 

Saumon fumé au trois parfums, mayonnaise citronnée 
et vinaigre à l’échalotte, pain de seigle

Les Entrées   
Salade de légumes aux herbes  ♢  Tomates marinées au sésame 
Mesclun de jeunes pousses et de petires cress  ♢  Salade Caesar 

Mozzarella au basilic  ♢  Jambon fumé & saucisse sèche 
Terrine de campagne  ♢ Concombre à la menthe  

Betterave à l’ail en carpaccio  ♢  Bâtonnets de carotte à l’orange 
Fines tranches de radis Blue Meat, vinaigrette au miel et cidre 

Méli-mélo de tomates cerises

Les Plats chauds 
Viande à la découpe 

Pommes de terre au thym, jus parfumé à l’estragon 
Poisson de nos côtes rôti, 

Printanière de légumes, beurre Nantais

L’assortiment de fromages

Les Desserts 
Paris Brest  ♢  Gâteaux gourmands  ♢  Macarons variés 

Déclinaison de tartes  ♢  Choux  ♢  Salade de fruits et fruits frais

A DÉGUSTER

Plats chauds au choix. Prix hor boissons : eaux minérales, sodas et alcools. Prix net en euros service compris. 

Renseignements et réservations 

au +33 (0)2 99 88 26 26

62€
Prix net par personne

Hors boissons

30€
Prix net par enfant (-12 ans)

Hors boissons


